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………………………………………………..                                                         ……………………………………………….. 
           (dane wykonawcy)                                                                                                                                                              (miejscowość i data) 
 

FORMULARZ OFERTOWY – DOSTAWA PIECZYWA 

W OKRESIE OD 01.01.2014 R. DO 31.12.2014 R. 

Lp. Nazwa artykułu J.m. Ilość  
Cena 

brutto 
Wartość brutto 

1 2 3 4 5 6 

1 Bułka drożdżowa mini 50g szt. 400,00   

2 
Bułka grahamka 50g, mąka razowa typ 
2000, naturalny zakwas piekarski 

szt. 50,00   

3 Bułka kajzerka 50g, mąka typ 500 szt. 20 780,00   

4 Bułka mleczna maślana 50g, mąka typ 500 szt. 300,00   

5 Bułka parka mała 50g, mąka typ 500 szt. 80,00   

6 Bułka tarta 500g szt. 150,00   

7 Bułki słodkie drożdżówki 100g szt. 400,00   

8 Chałka 400g szt. 20,00   

9 
Chleb duży 1 kg, krojony, mąka typ 750, na 
naturalnym zakwasie piekarskim 

szt. 10,00   

10 
Chleb foremka wiejska 400g, krojony, 
mąka typ 750 na naturalnym zakwasie 
piekarskim 

szt. 10,00   

11 
Chleb góralski 500g, krojony, mąka typ 
750, na naturalnym zakwasie piekarskim 

szt. 10,00   

12 
Chleb kanapkowy 600g, krojony, mąka typ 
750 na naturalnym zakwasie piekarskim 

szt. 20,00   

13 
Chleb krojony 600g, mąka typ 750, na 
naturalnym zakwasie piekarskim 

szt. 8 000,00   

14 
Chleb razowy  400g, krojony, mąka razowa 
typ 2000, naturalny zakwas piekarski 

szt. 2 000,00   

15 

Chleb razowy Kołodziej 400g krojony lub 
produkt równoważny o składzie: mąka 
grahamka typ 1850, mąka żytnia typ 580, 
żyto, płatki owsiane, słonecznik, naturalny 
zakwas piekarski 

szt. 80,00   

16 
Chleb śląski okrągły, krojony 500g, mąka 
typ 750, na naturalnym zakwasie 
piekarskim  

szt. 10,00   

17 
Chleb Zakopek 500g krojony, mąka typ 
750, na naturalnym zakwasie piekarskim 

szt. 50,00   

18 
Chleb żytni 400g krojony, mąka razowa typ 
580, naturalny zakwas piekarski 

szt. 10,00   
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Lp. Nazwa artykułu J.m. Ilość  
Cena 

brutto 
Wartość brutto 

19 Ciastka deserowe 100g szt. 90,00   

20 Ciasto jogurtowe kg 8,00   

21 Ciasto suche  kg 8,00   

22 Ciasto z kremem kg 8,00   

23 Drożdże kg 3,00   

24 Francuz - weka 400g, mąka typ 500 szt. 200,00   

25 Groszek ptysiowy kg 10,00   

26 Napoleonka  szt. 80,00   

27 Pączki z lukrem 75g szt. 240,00   

28 Rogal maśłany  szt. 240,00   

29 Sucharki bezcukrowe 285g szt. 20,00   

30 Trójkąt z wiśnią 100g szt. 80,00   

Suma    

 

Słownie wartość netto ………………………………………………………………….……………………………… 

Słownie wartość VAT …………………………………………………………………………………………………… 

               Słownie wartość brutto ………………………………………………………..……………….……………………… 

1. Pieczywo nie może zawierać konserwantów, musi być produkowane ze składników 

naturalnych, na zakwasie piekarskim. 

2. Zamówiony towar Wykonawca dostarczał będzie do siedziby Zamawiającego na własny 

koszt. 

3. Dostawa następować będzie codziennie (także w niedzielę) do godziny 700. 

4. Wartość brutto ogółem stanowi cenę oferty. 

5. Ceny zawarte w ofercie są stałe, niezmienne w okresie od 01.01.2014 r. do 31.12.2014 r. 

6. Do oceny będzie brana pod uwagę tylko cena brutto oferty. 

7. Wysokość wynagrodzenia należnego Wykonawcy nie może ulec zmianie. 

8. W przypadku urzędowych zmian stawek podatku VAT Wykonawca musi się liczyć 

z obniżką jednostkowych cen netto.  

9. Składając formularz ofertowy Wykonawca oświadcza, że zapoznał się z treścią umowy i 

akceptuje ją bez zastrzeżeń. 

 

 

 
 
  …………………..…..…………………………………….  

                                                                                                                                               (pieczątka i podpis Wykonawcy) 


